%@% ENTRANTS =

Amanida de ventresca de tonyina / Ensalada de ventresca de atin O @ 10¢
Pernil d’anec, tomaquets cherry i picada d’ametlla i taronja / Jamén de pato, tomates cherry, y picada de almendra

y naranja

Seitons amanits / Boquerones aliiados @ 8.50€
Peixet fregit de llotja / Pescadito frito de lonja @ @ 8.50 €
Calamars a la romana o andalusa / Calamares  |a romana o andaluza @ @ O @ 15€
Bunyols de bacall / Bufiuelos de bacalao € @ @ © 1€
“Montaditos” d’anguila fumada (6 u) / “Montaditos” de anguila ahumada (6 u) 0 g€
Croquetes morellanes de carn (6 u) / Croquetas morellanas de carne (6 1) 3 € O 12€
Pernil ibéric amb pa de vidre / Jamon ibérico con pan de cristal @ 2¢
Anxoves de I'Escala 0,0 amb pa de vidre / Anchoas de |a Escala 0,0 con pan de cristal @ 1€
Ous trencats / Huevos rotos 9¢

Pernil ibéric sobre llit de patates / Jamon ibérico sobre lecho de patatas

Ous trencats / Huevos rotos . & 13¢€
Foie fresc a la planxa i pernil iberic sobre llit de patates / Foie fresco a la plancha y jamon ibérico sobre lecho

de patatas

Servei de pa (per persona) / Servicio de pan (por persona) 1€
Pa per a celiacs / Pan para celiacos 2€

Consultar en cas d’alérgia o intelerancia / Consultar en caso de alergia o intolerancia

Pa de vidre amb tomaquet de penjar / Pan de cristal con tomate de colgar (4 ) L€

Per a més informacio, pregunta’ns! / Para mas nformacion, preguntanos!



MARISC

Musclos al vapor / Mejillones al vapor @ @4 @ @ 750€
Musclos a la marinera / Mejillones a la marinera ) ¢4 @ @ 8.50 €
Navalles a la planxa / Navajas a la plancha 12¢
Caragols de mar / Caracoles de mar 12€
Cloises a la planxa o al vapor / Almejas a la plancha o al vapor () (225 gr) 7€
Cloises a la marinera / Almejas a la marinera ) (0 @@ O (225gr) 18€
Ortigues de mar / Ortigas de mar () @ 13¢€
Cassola de marisc (minim 2 persones, preu/persona) / Cazuela de marisco (minimo 2 personas, precio/persona) 16 €
Musclos, cloisses, navalles, caragols i llagostins / Mejillones, almejas, navajas, caracoles y langostinos () ()

Llagostins / Langostinos (%) 23¢
Llagostins a Pestil de la casa / Langostinos al estilo de |a casa (%) 2 £
Escamarlans / Cigalas (%) 25€
Llenguado / Lenguado @ 15€
Llobarro / Lubina @ 16€
Orada / Dorada @ 16€
Suquet de peix* / Suguet de pescado” @ @ 20€
Rap a la planxa / Rape a la plancha €@ 20¢
Rap a I'ametlla® / Rape a la almendra®* @ QO @ & © 2€
Tot el peix a la planxa pot fer-se a 'espatlla / Todos los pescados a la plancha pueden hacerse a la espalda iusp:

*Min 2 persones (preu per persona) / *Min 2 personas (precio por persona)




i CARNS .

Entrecot de novell argenti/ Entrecot de novillo argentino 22¢€
Filet de vedella Txoguitxu / Solomillo de ternera Txoguitxu 20€
Cabrit arrebossat / Cabrito rebozado @ 12€
Canelons de magret d’anec amb foie / Canelones de magret de pato con foie o0 12€

Supl.
Qualsevol carn es pot acompanyar amb salsa roquefort / Cualquier carne se puede acompanar de salsa roquefort 25¢€

ARROSSOS | FIDEUADES

Fideuada “tot pelat” / Fideua “tot pelat” @D QO @ 13€
Fideuada negra / Fideua negra @ @O @ 13€
Paella marinera @@ O @ 14€
Arros amb carxofes i sipia / Arroz con alcachofas y sepia 0060 16 €
Arrosejat “tot pelat” o006 13€
Arrds negre / Arroz negro @ @O @ 15€
Arros sec, melos o caldos amb llamantol / Arroz seco, meloso o caldoso con bogavante O0060 2¢€
Arros sec, melos o caldos amb llagostins / Arroz seco, meloso o caldoso con langostinos (D) @ O @ 20¢
Arros sec, melos o caldos amb cranc blau / Arroz seco, meloso o caldoso con cangrejo azul ) @ O @ 16 €

Arrossos i fideuades minim 2 persones i preu/persona / Arroces y fideua minimo 2 personas y precio / persona

Maxim 2 per taula / Maximo 2 por mesa

Per a més informacio, pregunta’ns! / Para mas nformacion, preguntanos!



